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MENU CAPRITX

APERITIUS FREDS:
Llauna de Vermut 2.0
Seité marinat amb alvocat, tomaquet en textures i herbes
Micro - amanida cruixent de bacalla confitat amb allioli de mel
Pop a la gallega amb cruixent de patata violette, romesco i sal negra
APERITIUS CALENTS:

Truita de patates emulsionada amb ou eco i tofona del Montsec
Arros melds de carreretes i esparrecs bladers amb formatge de pastor
Broqueta de gamba amb tempura de romesco
Sandvitx de melds de vedella amb tofona
SEGONS A ESCOLLIR
Escorpora rostida amb veloutte de cloisses, gamba i oli de festucs
(0]

Espatlla de xai al forn amb camagrocs, prunes i patates confitades
POSTRES:

Emulsié de crema catalana amb fruits del bosc, violetes i espigol.
Cafés Arabica Natural e infusions, assortit de Pans i aigua Pineo.

Vi blanc: Celler Arrufi D.O Terra Alta
Vi Negre: Celler Arrufi D.O. Terra Alta.

Cava Brut Aida.

42€ lva inclos



