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Aoneritins For

Jots a 2 €/ pax

Broqueta liquida de formatge de pastor amb
tomaquet, alfabrega i pesto

Gaspatxo de cireres amb gambes confitades
i cruixent d'iberic

Esqueixada de bacalla amb ceps confitats,
favetes i oli de porradell

Caneld de salmé & salmd & salmé

Pa de fruites amb escalivada, anxoves de
I'Escala i oli d'olives verdes

Sushi de calgots i salmé amb gratinat de
wasabi, romesco i germinat de remolatxa
Hummus de cigronets de la Segarra amb
crudités, pebre roig i cracker de tinta

Cornet de foie amb mango, sal negra i
cruixent d'ametlla

Vichyssoise de coco amb escopinyes al vapor
i oli de festucs

Amanida en conserva de bonitol escabetxat
amb caviar d'oli i confituraldelpebrot escalivat
amb ruca
Coca de salmé ambfsalsaktantara i fruitsidel
bosc

Pa amb tomaquetiiigambes
Musclos amb escabetxide citrics

Seitons marinats als 5 pebre amb guacamole
i esparrecs bladers

Salmo marinat amb anet i el seu caviar
Gaspatxo de cassis amb gambes i cruixent de
bacd

Torrades de pa de fruites amb guacamole,
tomaquet sec i anxoves

Gaspatxo de préssec amb llagostins i sésam
Bacalla confitat amb confitura de tomaquet,
olives negres i cruixent d'arros verd

Sardines marinades al vermut amb iogurt grec
i caviar de truita de riu

Torrades de foie amb pa de fruites i vi a les
especies

Pop a la gallega amb cruixent de patata

violette, romesco i sal negra

salmd

truita de riujdel S‘e’@re’
Macaron deffoie

Micro aml 'anl ida fal} gulgamb iBericilpinyons
Salmorejo de In&aduixes amblelifdfalfabrega i

cremoside formatg‘e

-
Cornet dejtartar defsalmé ambimaenesa

mostassa




Aonerilis. P

g’wﬂu'am

lots a 3 €/ pax

Llauna de vermut 2.0

Pipeta de vermut amb musclo, oliva verda,
seitons i escabetx de citrics

Ostra del Delta amb /ermon cura, caviar de
salmé i gelea de cava

Tartar de tonyina amb /femon curd, sakura,
anet i caviar de truita

Cevitxe de corball amb blat de moro, ceba
roja i crispis de maduixa

Coca de sardina fumada amb alberginia
rostida, iogurt i curri

Coca d‘anguila fumada del Delta amb
rossinyols i tomaquet

Llima & cevitxe de peix de roca amb llet de
tigre al maracuia

Broquetes de llagosti amb mostassa verda i
maduixes silvestres

Tartar de tonyina, guacamole i micro-
germinats

Xupa-xups de foie i ametlles

Ficatum: terrina de foie de Preixana amb
figues i ametlla crocant

Hummus amb tataki de tonyina i vinagreta de
mostassa verda

Cremds de mango amb tartar de gamba,
citrics i caviar d'oli

Bacalla confitat amb pinyons, sobrassada i
emulsié de mel

logurt de foie amb cereals cruixents i compota
de préssec roig

Tartar de tomaquet amb sardina fumada i
olives en textures

Steack tartar de vedella ecologica cruixent
Pao Bao de tonyina a |'asiatica

Mels mojito amb anxova de I'escala i ron
Verat escabetxat amb razatuilei germinats

Crema de pésols amb llagosti, cansalada i

ceps




Jots a 2 €/ pax

Crema de mango amb emulsié de coco i
cruixent de mirtils

Bombons de xocolata i farigola amb ametlla
crocant

Brownie de xocolata i festucs amb puré de
poma verda

Trufes de xocolata “negra, blanca i llet”

SPrs
U
Terrina de foie amb orellanes al 10€/pax
mango, brots, mosaic de fruites i
cruixent de pa

Tartar de salmé amb amanida de 10€/pax
brots, caviar i vinagreta de festucs
Tartar de tonyina amb micro-amanida  12¢/pax
de brots, caviar de truita, anet i
vinagreta de Ilimona

Caneld de melds de vedella amb  12¢/pax

beixamel de tofona i formatge de

pastor

Emulsié de crema catalana, amb fruits del
bosc i espigol

Cheescake de mascarpone amb streussell i
maduixa

Lioneses de nata amb cruixent de mirtils

Roques de xocolata

Canelé XL de confit d'anec amb 12¢/pax
beixamel de foie, trufa i germinats

Coca de maté amb tomaquet rostit, 8€/pax
ametllons i pesto

Mariscada freda capriciosa "ostrd, 26€/pax

gamba, llagosti, escamarla,

escopinya, cargols...




Escérpora amb cloisses, gamba i
carxofa

Llu¢ de palangre a la basca amb
escamarla i cloisses

Llu¢ de bou amb favetes a la basca,
ceps i virutes d’ iberic

Rap amb ravioli de bacé, patates
trufades, llagosti i cloisses

Suquet de peix a l'all cremat de

musclos, llagosti i rossinyols

Sinss

1 6€/pax

18¢€/pax

20€/pax

20€/pax

15¢€/pax

Morro de bacalla al forn, amb ceps,
pernil lbéric i olives negres

Turbot rostit amb cloisses, gamba a
la brasa i cama- secs

Escérpora guisada amb ceps, pop i
carxofes

Caldereta de rap amb romescada de

cloisses, gamba i fruits secs

16¢€/pax

19€/pax

16€/pax

19€/pax



Gans

Melés de vedella ecologica amb 18€/pax
cremés de patata trufada, trompetes

i vi a les espécies

Terrina de xai amb xips de verdures i 18€/pax
prunes al vi ranci

Rulé d'espatlleta de Xai del Pirineu al  17¢€/pax

forn amb patates confitades, canyella,

prunes i cruixent de verdures

Garri iberic cruixent amb chutney de
mango, orellanes i micro verdures
Jarret de vedella a baixa temperatura
amb salsa de rostit i cremos de patata
trufada

Espatlla de xai al forn amb patates

confitades

22€/pax

19€/pax

1é€/pax




Tots a 4€ / pax
De tiramisu auténtic De crema catalana, llimona i taronja
De xocolata blanca amb baileys i cafe De xocolata amb llet i neules
De mango i iogurt Brownie de xocolata amb nous i taronja
De xocolata amb nata i fruits del bosc
Selecciod de vins i caves ecologics Seleccié de vins i caves ecologics Premium

Seleccié de licors artesans




Carpes

Cambrers
Fotograf

Dj

Batucades
Decoradora
Cuidadora infantil
Inflables

Clown

Wc mobil

Espectacle de magia
Caricatures per a detalls
Photomaton

Photo Call

Food trucks

Chill outs

Saxo per a |'aperitiu

Grup de jazz
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El Dien Catering
C/ Escoles, 27
25680 Vallfogona de Balaguer
Lleida
653 838 010
629 959 508
info@eldiencatering.com

www.eldiencatering.com



