
 

Pedra de xips de verdures 

 

3 snacks: 

Vermut eco 2.0   
Ostra del delta al cava amb micro-germinats i cítrics  

Coca de recapte amb botifarra negra de "cal Marxant" confitura de 
pebrot escalivat i crudités 

 

Aperitiu: 

Roast beef eco amb tàrtar d'enciams i flors del "Pamies" formatge de 
Tórrec i emulsió de mostassa 

 

Primer fred: 

Quallada de pèsols amb tàrtar de gamba de Tarragona, espàrrecs 
bladers i emulsió cítrica. 

 

Primer calent: 

Canaló de vedella ecològica amb pasta fresca de safrà del Pallars, 
carreretes i tòfona 

 

Peix: 

Llimo de St. Carles amb all cremat de fesolets, caixetes i escamarla 
 

Carn: 

Melós de vedella eco amb emulsió de patata del buffet, múrgoles i 
grosella 

 

Degustació: 

De formatges de pastor: làctics, poma verda i gerbs 
 

Pre-postres: 

Emulsió de crema catalana amb violetes, fruits del bosc i espígol 
 

Postres: 

Xocolata en textures amb maduixes, torro d'Agramunt i pebre gelat  

 

 
Preu: 54,00 € 

 


