PLATS

PER EMPORTAR
(PREVIA RESERVA)

, 'e "EL SECRET DE LA NOSTRA CUINA

Restaurant N ES SENCILL TOTS ELS PLATS
SON FETS DE FORMA ARTESANAL
| AMB INGREDIENTS DE

PRIMERA QUALITAT"

www.eldien.com

TEL. 653838010 o eldien@eldien.com

Recomanem reservar amb forga antelacié ja que tewmjue fer les compres dels productes

SISO I Vin VI8 Vs Vs SISV Vo Vi,

MENU INSPIRACIO. MENU FESTIVAL
APERITIUS PER PICAR: APERITIUS PER PICAR:
Chupa-chups de formatge de cabra amb codonyayoimn Pop de roca amb parmentier de patata, pebre saigde Vilanova.
Canel6 de salmé amb romesco, confitura de pelmlotes negres . Bonitol escabetxat al vermut amb caviar i olivadeer
Terrina de foie amb poma i ametlla crocant. Esqueixada de bacalla amb ceps, favetes i porradell
Terrina de foie amb orellons al mango
PRIMER:
Coca de brandada de bacalla amb ceps, favetégshasli de festucs. PRIMER:
Sobre una coca, amanida de llagostins, ruculaicibe
SEGON:
Rodo de conill farcit amb fruites, vi ranci, celseteossinyols. SEGON:
_ O _ Melos de vedella amb trompetes, lagrimus d’avetazaom i tofona.
Escorpora guisada amb carreretes, cloisses, gacabeoifes. o)
Turbot rostit amb camagrocs, gamba a la brasdudes
POSTRES:
Pastis de xocolata, amb peres i torro POSTRES:
Assortit de 3 bogeries de xocolaf) € La nostra selva negra.

Assortit de 5 bogeries de xocold8€




ENTRANTS PEIXOS

Coca de sardines marinades, tomaquet, esparretsdidormatge. 9€
Coca de tomaquet amb amanida de formatge i virmgeepoma.9 €
Bonitol amb amanida de rossinyols escabetxatsyopis. 11€

Crema de castanyes amb calamarsets, botifarrapétesii ratafia. 14€
Terrina de foie amb tofona i pa de fruites 12 €

Amanida de favetes amb llagostins i romesco. 12 €

Ostres amb amanida de citrics i cava “3 unital® €

Crema de bolets, ou eco a baixa temperatura i adff@sca. 14€
Risotto de ceps amb escamarla, tofona i formatgeadwr. 15 €
Canal6 de vedella ecologica amb carreretes i tofbBi&

Parmentier de patata del bufet amb pop roquebeaka 14€

OV Vo Vi N6 Vs SIGISIEV I VI VIO

CARNS PASTISSOS(3.60 € Racio)

Morro de bacalla al forn, amb ceps, pernil Ibetives negres. 14€
Turbot rostit amb cloisses, gamba a la brasa i cagts. 17 €
Escorpora guisada amb ceps, pop i carxofes. 16€

Arrds amb cloisses, calamarsets i gamba. 14 €

Arros bomba amb llamantol, safra de Jiloca i gamlzmbrasa. 19 €
Tronc de llug amb gamba, risotto de formatge, cares i tinta. 18€
Llu¢c de bou amb favetes a la basca, ceps i viditdgeric. 16€

Rap amb ravioli de bacon, patates trufades, llagokiisses. 19€
Caldereta de rap amb romescada de cloisses, gdmlia secs. 17€

Rodo de conill “com cal- Baldomar” farcit de frigtevi ranci i poma 12 €
Picanto rostit amb cebetes glacejades, carabassapetes de la mort. 13€
Mel6s de vedella eco, rostit amb castanyes i masjol7€

La seva negra
De tiramisu autentic.

Espatlla de xai al forn amb patata trufada i camad6€ De xocolata blanca amb baileys i cafe.
Galta de vedella amb rossinyols, verduretes i pisy®6 € De mango i coco.

Garrinet confitat amb carabassa, melmelada deiaaiellanes 17 € De xocolata amb nata i fruits del bosc.
Cabrit al forn amb canyella i fruits secs. 19 € De crema catalana, llimona i taronja

Filet de vedella amb fetge d’anec a la planxasade porto . 19€

. : : . : De xocolata amb llet i neules.
Arros carnaroli de conill amb rossinyols, favetésrmatge de pastor. 18 €

Brownie de xocolata amb nous i taronja

Tots els plats prévia reserva. IVA inclos. Disposem d'una seleccio de vins i caves Catalans@edar amb els seus plats.




